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Skraem dine kunder ind i butikken. Lav en skraeaaxkkelig

Scan QR og fi ngi.mere,,lpsplratlon og opskrifter pa KIS
Graeskar'fmuffings romkulger, traestammer og

uhyggelige "Orange hatte” eller "Spggelser” med
ODENSE Overtraeksmarcipan Orange og

Overtreksmarcipan Ekstra Hvid.
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Opskrift Spogelseshat £

OPSKRIFT BEREGNET TIL 50 STK. HINDBZARFYLDNING
2.000 g Linsedej 5.000 g ODENSE Kranse XX
1.000 g Hindbaerfyldning — se grundopskrift 1.500 g sukker
250 g hvid chokolade/ODENSE Overtraek Hvid 750 g past. aggehvider
250 g IGOS Fruit Filling Hindbzer eller anden 500 g hindbeer, frosne

frugtmarmelade
750 g ODENSE Overtraeksmarcipan Ekstra Hvid
100 g mark chokolade/ODENSE Overtraek Mgrk

Sadan gor du £

Linsedej rulles ned pa 3 mm og bunde stikke

Hindbaerfyldning:

~ Kranse XX og sukker kgres sammen.
efter lidt.

dstikker nr. 11, @ 8 cm.
gehvider tilsaettes lidt

’ Hindbaerfyld sprgjtes ud med sprgjtepose pa' fejen (ca 20 g pr. stk ).
Linsedejen trykkessp i massen med 3 fingre, som til a Jelig "'napoleqg
Bages ved 2100 C i 9-10 min.

Efter afkgling dyppes bunden i hvid
chokolad,e/overtrael?og der
sprgjtes hindbaer

frugtfyldn’ ng/marmela
pa toppen 5‘g pr

Overtraek.anar
rulles ned pa2n

e Tl

udstikker nrﬂﬁ‘ '_
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