IREKS

ROULADE CHOKO




FLOTTE ROULADER
OG LUFTIGE LAGKAGER

« Stabil IREKS ROULADE CHOKO er et nyt produkt til fremstilling af flotte

- Let at forarbejde roulader og tykke og tynde lagkagebunde. Det er et sikkert produkt,
der giver et stabilt skum og er let at forarbejde. Bundene bliver
svampede og luftige med en rigtig god smag af chokolade. IREKS

* Rulbar ROULADE CHOKO kan rulles uden at revne.

« Fyldig smagq af chokolade

+ Lang friskholdning

« Svampet

Blandingen findes ogsd i en lys variant.

Dosering: 100 %

ROULADE RUNDE CHOKO-BUNDE

Opskriften passer til 3 plader pa 60 x 40 cm Opskriften passer til 3 bunde a 26 cm &
IREKS ROULADE CHOKO 1.000 g IREKS ROULADE CHOKO 1.000 g
Heleg 600 g Helaeg 600 g
Vand 250 g Vand 200 g
Totalvaeqt 1.850 g Totalvaegt 1.800 g
Pisketid: 6 - 7 min. hurtigt Pisketid: 6 - 8 min. hurtigt
Literveegt: 400 - 420 g/ Literveeqt: 400 - 420 g/
Dejveegt: 600 g Dejvaegt: 600 ¢ .
Bagetemp.: 240 °Ci stikovn Bagetemp.: 190 °Ci stikovn 5
Bagetid: 6 -8 min. Bagetid: 25-30 min. 5
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